% Gastronomie

Die Welt des Weines

Verkostung bei Importeur Othon Schmitt

Geschéftsfiihrer Michel (1) und Anne Toussaint raten zum Verkosten vor dem Kauf.

Was ware das Leben ohne ein gutes
Glas Wein?

Am vergangenen Dunnerstagnach
mittag hatte der landbekannte Famili-
enbetrieb, dessen Geschaftsfiihrung
Anne und Michel Toussaint von ihrem
GroBvater Othon Schmitt Gbernommen
haben, zu seiner diesjahrigen Degus-
tation ins Restaurant ,Schéiss* auf
Belair eingeladen, um Weinliebhabern
und Genussfreunden in die Welt edler
Weine, exzellenten Champagner sowie
feiner Spirituosen zu entflihren, ein
ausgezeichneter Ort, um sich kompe-
tent beraten zu lassen, mit Gleichge-
sinnten zu genieBen und in gemiitli-

cher Atmosphéare iiber Chateau-Weine
aus den Kellern der Gironde oder den
Cotes de Provence zu fachsimpeln.
Hauptaugenmerk des exklusiven
Weinunternehmens ist seit seiner
Grindung im Jahre 1850 die kontinu-
ierlich hohe Anforderung an die groBen
franzosischen Weine, die immer wie-
der durch ihre einzigartige Komplexitat
und ihre elegante Fiille beeindrucken.
Die ausgesuchten Weingter (z.B.
Chateau Minuty in der Provence,
Baron Philippe de Rothschild bei
Bordeaux und Louis Jadot in der
Bourgogne) erfiillen hochste Qualitats-
standards. Auch auserlesen hochwer-

tige Weine aus ltalien, Spanien, Portu-

gal, Chile und-Australien garantieren ein
optimales Preis-, Leistungs- und Ge-

nussverhaltnis.

Deshalb raten die Geschw;ster Anne
und Michel Toussaint ihren Kunden, ex-
quisite Weinprodukte erst zu kaufen,
wenn sie mehrmals verkostet, mit an-
deren verglichen und als erstklassiges
Geschmackerlebnis empfunden wer-
den. (TEXT/FOTO: CHARLOT KUHN)
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OENOLOGIE

Coétes de Provence, France

Minuty Prestige Rosé¢ 2015

Nouveau chez Othon Schmitt

Cépage: Grenache, Tibouren, Syrah,
Cinsault

Sol / Climat : Issus d'une sélection ri-

goureuse des meitleurs terroirs.

Vinification: Pressurage a basse pres-
sion, débourdage statique et fermen-
tation a hasse température,

Robe: Pale aux reflets pomelos. Nez: |
Precis et delicat aux notes de fleurs §
et de melon. Bouche: Puissante, eéqui-
librée, aux notes d'agrumes et fruits
rouges., Le fout souligne par une |
agréable minéralite.

servir entre 8-10 ° C
Associations mets el vins : Carpaccio

de veau, poissons grilies, petits farcis |
provencaux, cuisine exotigue.
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